
CARTE
L’ATELIER DES MOINES

B A R  À  V I N  -  B A R  À  M A N G E R
L’ATELIER DES MOINES 

Prix Nets en Euros, TVA et service compris. Présence de sulfites. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Net prices in Euros, VAT and service included. May contain sulfites. Alcohol abuse is dangerous for your health; consume in moderation.

À PARTAGER OU PAS 

Planche des Moines : Assortiment de charcuteries, fromages, pâté en croûte au champagne maison 26.00 €

TO SHARE OR NOT

Planche des Moines: Assortment of charcuterie, cheese, homemade champagne pâté en croûte

Baguette apéritive à partager   

Appetizer baguette to share : Fresh cream, bacon bits, grated Emmental cheese 

9.80 €

LES ENTRÉES : POUR SE METTRE EN APPÉTIT
THE STARTERS: TO WHET YOUR APPETITE

La  Tomate Burrata du Chef 8.50 €

The Chef's Burrata Tomato

Les Escargots au Beurre Persillé de “Bouzy”
x 6
x 12

Snails in parsley butter from “Bouzy : x6 or x 12

9.90 €

Foie Gras Maison mariné au Vieux Ratafia Champenois (Maison JM Gobillard)  
1 belle tranche de foie gras maison façon gravlax
Chutney du chef
Fleur de sel
Pain spécial
Homemade Foie Gras marinated in Old Ratafia Champenois (JM Gobillard): 
1 generous slice of homemade foie gras, gravlax style, Chef's Chutney, Fleur de Sel, Special Bread

10.90 €

Toutes nos c
harcuteries

 sont faites

maison par 

Croque des Moines : Deux tranches de pain de campagne, jambon de Reims, Brie et Truffe 19.50 €
Croque des Moines: Two slices of bread, Reims ham, Brie and Truffle

Crème fraîche, lardons, emmental râpé

Tomates , burrata 

18.00 €

L’assiette de Saumon Fumé (Gravlax) Maison
2 belles tranches de saumon, salade, citron, sauce gravlax maison, pain spécial 
Homemade Smoked Salmon (Gravlax) Platter : 2 generous slices of salmon, salad, lemon, homemade gravlax sauce, special bread

10.90 €

Pour accompagner votre foie gras
Le verre de Ratafia : 7.00 €

Os à moelle à partager   

Two oven-roasted marrow bones with the chef's special sauce

17.00 €
Deux os à moelle rotis au four avec la petite sauce du chef 
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LES PLATS : UN PEU DE CHALEUR 
THE DISHES: A LITTLE WARMTH

DESSERTS
DESSERTS

La Salade de l’Atelier 
Salade, Tomates, Oignons rouges, Burrata, Poulet Crunchy, Croûtons, Oeuf, Herbes fraiches  

19.50 €

La Salade de l’Atelier  : Salad, Tomatoes, Red onions, Burrata, Crunchy chicken, Croutons, Egg, Fresh herbs

Tourte au Champagne Maison, frites fraiches et salade 
Tourte à la viande (volaille et porc) marinée au champagne 

18.50 €

Homemade Champagne Pie, fresh fries, and salad - Meat pie (poultry and porc) marinated in champagne

Pour les enfants  : Filet de poulet pané et frites fraiches 
For children: Breaded chicken fillet and fresh fries

9.50 €

Assiette de Fromages du Moment 8.00 €
Plate of cheeses of the day

Le Fondant au Chocolat et sa Crème Anglaise 7.80 €
Chocolate fondant with custard

La Tarte aux fruits de Notre Pâtissier 7.80 €

Our Pastry Chef's Fruit Tart : Seasonal fruit tart made by our pastry chef - La Maison Jade et Lucy (51480 Damery)

Toutes nos c
harcuteries

 sont faites

maison par 

L’Entrecôte du Chef , frites fraiches et salade 26.50 €
Chef's Ribeye Steak, fresh fries and salad

Le Magret de Canard, frites fraiches et salade 24.90 €
Duck breast, fresh fries and salad

Le Burger de l’Atelier - Le Big Emmental Poulet  
Pain brioché, salade, tomate, oignons confits, Poulet pané (Crunchy Cornflake), Emmental
The Workshop Burger - The Big Emmental Chicken: 
Brioche bun, lettuce, tomato, caramelized onions, breaded chicken (Crunchy Cornflake), Emmental cheese

19.00 €

Tarte aux fruits de saison fait par notre pâtissier - La Maison Jade et Lucy (51480 Damery)

Le  Café ou Thé Gourmand de l’Atelier 9.80 €

The Atelier's Gourmet Coffee or Tea : A coffee or tea accompanied by 3 pastries made by our pastry chef - La Maison Jade et Lucy (51480 Damery)

Un café  ou un thé accompagné de 3 mignardises faites par notre pâtissier - 
La Maison Jade et Lucy (51480 Damery)

Glace aux Biscuits Roses de Reims et Pipette de Ratafia 8.50 €
Pink biscuit ice cream from Reims and Ratafia pipette


